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en ce debul dannee...
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VALENTIN TRAITEUR - Rue Ampére - ZI La Demi-Lieue - 42 300 MABLY
Tél: 04 77 44 49 60 - Fax : 04 77 44 49 61 - Mail : contact@groupe-vt.com - Site Internet : www.groupe-vt.com



http://www.groupe-vt.com 

D@p@mmwmn&mmwmd S
St Jean de Tsustas (69). >
Modernes ow braditisnnelles, nes recettes apportersnt la touche "

<<W» &Wﬂwb@ ued menud.

Réf. 070018 '
ASPIC EUF POCHE AU JAMBON 90G

Un classique des aspics, composé de jambon, dés de tomates et d'un
@uf poché.

Réf. 070037 NWW

TARTARE DE SAUMONS, GELEE DE PIQUILLOS 606

Un tartare de saumons agrémenté de dés de concombre, sous une gelée
de tomate, petit poivron piquillos et pointe de piment d'Espelette AOP.
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Réf. 070020
CORNET SAUMON 656

Une onctueuse mousse de saumon entourée d'une fine tranche
de saumon fumé.

Réf. 070016
ASPIC (EUF DUR JAMBON 306

Un classique des aspics, composé de dés de jamhon et d'un
demi-ceuf dur, avec une touche de persil.

CONDITIONNEMENT 2
PRATIQUE.. g

1colis = 2 x 6 harquettes indivi-
duelles sécahles.

DLC garantie a la livraison : J+11.

POUR UN DEMOULAGE FACILE...

Sortir 'aspic du froid 2 @ 3 minutes a température
ambiante avant de le démoulera I'aide de la pointe d'un
couteau.



Ref. 070035 Ref. 070019

CONE STJACQUES & ECREVISSE A LATOMATE 656G BUCHE JAMBON & MACEDOINE 120G

Une pyramide de saveurs offrant un doux équilibre entre une mousse de Macédoine de [égumes a la mayonnaise, entourée d'une
tomate, une julienne de légumes, une mousse de St Jacques et une queue tranche de jambon blanc.

d'écrevisse.

Ref. 070010
BUCHE JAMBON & MOUSSE DE FOIE 1206

Une agréable mousse de foie de porc et de volaille, entourée
d'une tranche de jambon blanc.

Réf. 070014
ASPIC (EUF POCHE AU SAUMON FUME 906

Un classique qui fait toujours son effet

Réf. 070071
TIMBALINE D'AVOCAT MOUSSE CREVETTES 606

Une onctueuse mousse de crevettes surmontée de morceaux d'avocat et
de crevettes entiéres.




Entrées & plats chauds. ..

Une gamme de pétisseries salees dlaborée & Mably (42) dans nes ateliers de bowlangerie

DLC garantie a la livraison : J+11.
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Réf. 050236
FEUILLETE DE BAR AUX ASPERGES 1306

Feuilleté pur beurre en forme de coquille grillagée,
garnie de généreux morceaux de har (8,7%), d'asperges

vertes, de champignons de Paris et d'algues wakamé
dans une délicieuse sauce a la créme et au vin blanc. 6 pieces

Originaire de la cuisine asiatique et plus
particuliérement du Japon, elle est appréciée
pour sa consistance tendre, ainsi que son godt alliant un coté

sucré avec une sensation marine.




Ref. 050166

FEUILLETE DE PINTADE AUX CHATAIGNES 1406 Réf. 050237

Visuel en forme de tourte, gami de morceaux de pintade FEUII.I.ETE DE CAILLE AUX RAISINS 1306

se]ectlonnes et d'éclats de chataignes, dans une sauce a la Feuilleté pur heurre en forme de carré grillage, gami de
creme. : généreux morceaux de caille (9,5%), de pleurotes et de [ 2k

raising secs cuisinés dans une sauce onctueuse ala créme,
déglacée au Porto avec une pointe de piment d'Espelette
AQP.

Le piment d Espelette,
revelateur darémes !

Le piment d'Espelette est la seule
épice Francaise lahellisée.

Offrant un subtil équilibre entre
saveurs fruitées et de piquant chaud non

) brilant, le piment d'Espelette s'invite a tous
Ref. 05051 les instants gourmands. Cet exhausteur de goiit
CROUSTADE DE CANARD AUX MORILLES 140G naturel, révéle les parfums des plats sans les masquer,
Un savoureux mélange de cubes de filets de canard et de apportant juste sa douce chaleur en bouche.

morilles, dans une croustade pur beurre. 8hgx
2 pieces




Réf. 050234
CROISE FEUILLETE ESCARGOTS 1406

Feuilleté croisé pur beurre, garni d'escargots de Bour-
gogne cuisinés en persillade dans une sauce onctueuse
alacréme, déglacée au Cognac.

Ref. 050232 ) )
CROISE FEUILLETE CABILLAUD ECREVISSE
1506

Un feuilleté «poisson» pur heurre a hase de cabillaud et
d'écrevisses accompagnés de petits Iégumes (émincé
de poireaux et brocolis) dans une sauce crémeuse au vin
hlanc.

Réf.05014'9 .
BOUCHEE A LA REINE 1506

Une garniture généreuse composée de champignons de
Paris, de dés de jambon et dinde & de minis quenelles de
volaille, dans une bouchée pate feuilletée pur beurre.

2hgx
b pidces

2hgx
b piéces

2hgx
b piéces

Ref. 050238
FEUILLETE DE VEAU AUX TOPINAMBOURS 1306

Feuilleté pur beurre en forme de carré grillagé, gami de

. . 2hgx
généreux morceaux de veau (7,7%), de topinambours, de |71
champignons de Paris, de chataignes et de trompettes des
morts, dans une sauce crémeuse au vin hlanc.

Egalement appelé «artichaut de Jérusalem», ce

légume d'hiver est associé a la seconde guerre
mondiale pendant laquelle il a remplacé la pomme de terre.
Puisil a été oublié durant des décennies.

Son retour est mérité ! Sa texture est fondante et son goit
Iégérement sucré avec une saveur proche de l'artichaut. Il se
marie a merveille avec les viandes et autres légumes tels
que les courges, chataignes et champignons.

Réf. 050081
FEUILLETE SAUMON 1406

Une recette classique spécial «gastronome économe»
au saumon et poireaux.

2hgx
b piéces

Réf. 050181
FEUILLETE SAUMON POIREAUX 1406



Réf. 781520 ) 4hgx
CROUSTADE LIMOUSINE POMMES DE TERRE & TRUITE FUMEE 706G

Dessus et dessous de pate feuilletée pur heurre garnie de pommes de terre et de truite fumée dans une sauce Egalement disponible en d'autres
onctueuse a la créme. grammages : de 70g a 250g.

en accempagnement de plat

= ’ 5 Réf. en cours de création - X
77 7/ 2 L3k
= 7o~ L, GRATIN DE LEGUMES ANCIENS 1,3 KG :

Une onctueuse purée de topinambour a la créme fraiche garie
de morceaux de panais, de salsifis et de patate douce.

L'ensemble des FICHES TECHNIQUES sont disponibles sur notre
‘ ‘ﬁ site Internet: www.groupe-vt.com dans I'espace «PRO».

Contact | Actus | Newsletter m

PRODUITS NOS LABELS PIERRE CLOT RESTAURATION

| ﬁj& FICHES TECHNIQUES

PREVISIONS DE COMMANDE *%

Afin de sécuriser notre approvisionnement, nous attendons
vos prévisions de commande AVANT VENDREDI 8 NOVEMBRE.

Carole & Suzy, assistantes commerciales sonta votre écoute
du lundi au vendredi
@ 0438022090/91 adv.voreppe@groupe-vt.com

&



X %
oofe o
) -
SR,
.uﬂv\a/owx

o

Www.groupe-vt.com



